
LUNCH scarpetta

ANTIPASTI
CROCCHETTE DI FORMAGGIO CON CREMA 

DI BARBARIETOLE
Chèvrekroketter på en bädd av rödbetskräm 

toppad med valnötter och honung

SALSICCIA IN PADELLA
Vår hemgjorda knapriga fänkålssalsiccia, frästa 

ihop med färsk broccolini.
Serveras i sin panna tillsammans med vårt 

hembakade bröd

MISTO DI SALUMI
Ett urval av italienska charkuterier, serveras med 

provoloneost, prosciutto, oliver, crostinis, 
hasselnötter, �konmarmelad, stracciatellakäm 

och cornichonger

SECONDI
SORRENTINA DELLA SCARPETTA

Tagliatellepasta med en sås av frästa körsbärsto-
mater, fänkålssalsiccia, vitt vin, marsalavin toppas 

med bu�elstracciatella.
Kan beställas utan salsiccia och blir då vegetarisk

GIGANTI
Åsas pastakuddar med sparris-och 

ricottafyllning. Serveras med chèvreostcreme, 
sauterade körsbärstomater, ruccolasås och 

rostade valnötter

GARGANELLI AL RAGU DI PORCINI
Strimlad ox�lé bräserat i marsalavin och chili 

med en ragu på karljohansvamp.
Toppas med en try�el- och mascarponekräm

DOLCE
TIRAMISU INGROSSO WAY 

En Tiramisu som vi vågar lova är “to die for”.
Skapad enligt familjerecept

PANNACOTTA ALLA VANIGLIA

TRE SCALINI
3 våningar matmagi för 2 personer

1: Friterade kronärtskockor med pecorinokräm 
och �konmarmelad

2: Gratinerad bruschetta med tomat, vitlök, 
basilika, olivolja och stracciatellakräm toppad 

med parmaskinka

3: Tunt skivad bresaola toppad med riven 
parmesan, olivolja och citron.

215 per person

INSALATA CON POLLO CROCCANTE 
Parmesan- och pankofriterad majskyckling�lé 

serveras på en ceasarsallad varvat med 
try�eldressing och semitorkade tomater toppat 
med picklad rödkål, krispig silverlök och hyvlad 

färsk parmesan. 255

RISOTTO ALLO ZAFFERANO 
En krämig sa�ransrisotto på arborioris med  

scampiräkor, pepperoncini, vitt vin, 
schalottenlök, vitlök och färska kryddor. 

Och såklart parmesan, massor med parmesan. 
335

MEDAGLIONI DI FILETTO
Ox�lémedaljonger, med smörstekt shitakesvamp

och hyvlad svart try�el.
Serveras med marsalavinsås och potatisgratäng.

315

Vid allergier, meddela personalen.

2- RÄTTER 255
3- RÄTTER 315

A LA CARTE


